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Supe și ciorbe/ Soups and borsch 

Pregatim 3 tipuri de ciorbă pe zi din listă:

 We prepare 3 types a day from the list : 

Supă cremă cu ceapă / Cream onion soup     290g / 30 lei

- servită cu minibaghetă din făină integrală 

Supă acrișoară de roșii cu dovleac plăcintar și verdeață / 

Sour tomato soup with pumpkin      290g / 30 lei

-servită cu turtă tradițională

Borș de găină  / Chicken borsch       320g / 32 lei

- servită cu ardei iute  

Ciorbă de văcuță / Beef borsch       320g / 32 lei

- servită cu ardei iute și smântână

Ciorbă de perișoare / Meatball borsch      320g / 32 lei

- servită cu ardei iute și smântână

Ciorbă cu costiță afumată / Smoked ribs borsch    320g / 36 lei

- servită cu ardei iute  

Ciorbă de burtă / Tripe borsch       320g / 36 lei

- servită cu ardei iute  

Borș de pește / Fish borsh       320g / 36 lei

- servită cu mujdei



Salate  aperitiv / Salate aperitiv

Salată Caesar                   350g / 50 lei                                         

Iceberg salată, roșii cherry,  piept  de pui, parmesan, dressing , crutoane

Iceberg salad, chicken breast, tomatoes, parmesan, sour dressing, croutons

Salata Colinelor / Colinelor salad      350g / 55 lei

fasole albă, ceapă roșie, brânză de capră, roșii uscate, usturoi, pătrunjel, ulei de măsline, 

cremă balsamica din struguri

white beans, red onions, goat chesse, dried tomatoes, garlic, parseley, olive oil, grape balsamic cream 

Salata de vinete / Eggplant salad       300g / 35 lei

Servită cu pâine la cuptor, roșii cherry, ceapă

Platouri aperitive reci / Cold starters platters 

Platou charcuterie   :  

pentru 4/5 persoane                 860g / 140 lei     

pentru 2/ 3 persoane        435g / 70 lei                                   

brânză maturată Trapist, brânză cu schinduf, cheddar vintage, brie, brânză cu mucegai albastru, 

prosciutto, salam crud uscat specialitate Napoli, cârnați sticks afumați, fructe uscate, nuci și semințe 

matured cheese Trapist, cheddar vintage, fenugreek cheese, brie, blue chesse, prosciutto, , dry row Napoli 

salami, smoked sousage sticks, dried fruits, nuts and seeds

Platou tradițional /  Traditional Plate :                                                  

pentru 4/5 persoane                 880g / 130 lei     

pentru 2/ 3 persoane        440g / 65 lei                                   

brânză de oaie, caș, telemea de bivoliță, șunculiță, pastramă de oaie, babic, jumări, salată de vinete sau 

zacuscă, măsline kalamata, roșii cherry, castraveți, ceapă, ardei, salata, 

sheep cheese, buffalo cheese,  sheep pastrami, babic salami, smoked ham, pork greaves, eggplant salad 

or zacusca, olives, tomatoes, cucumbers, pepper, salad, onions



Paste / Pasta

Spaghete Carbonara/ Spaghetti Carbonnara     250g / 55 lei

Spaghete Bolognese / Spaghetti Bolognese     250g / 55 lei

Spaghete cu sos de roșii și busuioc/ 

Spaghetti with tomato sauce and basil      200g / 50 lei

Meniu copii / Children's menu

Cașcaval pane cu cartofi chips de casă și salată /  

Fried crispy cheese with potato home made chips and salad  350g / 45 lei

Gujoane de pui cu cartofi chips de casă și salată / 

Crispy strips with  home made potato chips                                   300g / 45 lei                                                                                               



Fel principal / Main Course 

Curcan la tigaie cu sos gorgonzola cartofi la cuptor cu parmezan și salată verdețuri/  

Fried turkey with gorgonzola  sauce, baked potatoes with parmezan 

and lettuce salad         550g / 75 lei                                                                                                                                                                                                                                    

Pui la ceaun cu sos de usturoi/mămăliguță /   

Fried chicken with garlic sauce/polenta     600g / 55 lei                                                                                 

Mușchiuleț de porc cu sos brun, piure de cartofi și salată de ardei copți                  

Pork tenderloin with brown sauce, mashed potatoes 

and roasted peppers salad       520g / 75 lei                                                                                                          

Pastramă de oaie sau de vită la grătar cu cartofi chips de casă, 

mămăliguță, mujdei și murături / 

Grilled sheep pastrami with polenta and garlic dressing    500g / 70 lei                      

Coaste de porc cu cartofi la cuptor,  sos bbq și salată de murături / 

Pork ribs with baked potatoes in butter, bbq sauce and pinckle salad 750g / 75 lei      

Cotlete de miel cu cartofi  la cuptor, salată verde si sos de smântână dulce / 

Lamb chops with baked potatoes, sour cream sauce, lettuce  750g / 80 lei                                                                               

Biban de  mare tras la tigaie cu legume sote si salată verdețuri /

Pan Fried sea bass with vegetables and green salad    520g / 80 lei                         

Fructe de mare trase in unt cu usturoi, reducție de vin alb si verdeață 

- servite cu turte pe plită          520g / 80 lei 

Seafood sautéed in butter with garlic, white wine reduction and herbs 

- served with homemade bread 

Sărmăluțe tradiționale cu mămăliguță / 

Stuffed cabbage rolls with polenta and chilli pepper     650g / 60 lei 

Șnițel de pui cu cartofi chips de casă  și  salată de varză   520g / 60 lei                                                                                    



Preparate la grătar / Barbeque dishes

Barbeque Feast : platou pentru 5/6  persoane , 5/6 persons platter     1540g/ 500 lei

- pastramă oaie și vită 150g, mușchi ușor afumat porc 150g, pulpe pui 150g, cârnați 150g, mici 200g, 

cartofi prăjiți chips 250g, mămăliguță 200g,  mujdei de usturoi 60g, muștar 30g, salată de murături 200g 

- mutton and beef pastrami, smoked pork tenderloin, chicken, sausages, mici, baked potatoes, polenta, 

garlic sauce, mustard, pickels

Mușchi de vită la grătar servit cu sos brun/               250g / 150 lei

Beef tenderloin with brown souce               

Antricot maturat de vită la grătar  servit cu sos de piper verde/    350g-400g / 140 lei 

Beef antricot barbeque with green pepper souce                                                                                 

Cârnați țărănești de vită cu porc la grătar/ Pork and beef sausages 200g / 60 lei                       

Cârnați semiafumati de oaie  grătar / 

Lightly smoked sheep sausages       200g / 60 lei

Păstrăv la grătar cu sos butter lemon/  

Grilled trout with white souce        250g-300g / 45 lei

Somon la grătar cu sos olandez/ Grilled salmon with white sauce  200g-220g / 60 lei

Ceafă de porc la sous vide trasă pe grătar / 

Grilled pork served with red wine reduction     200g / 40 lei                                                                                                                              

Piept de pui la grătar cu sos gorgonzola / 

Grilled chicken breast served with gorgonzola sauce   200g / 36 lei 



Garnituri / Side Dishes

Cartofi chips chips de casă / Home made chips    150g/ 15 lei                                                    

Piure de cartofi / Mashed potatoes      150g/ 20 lei

Legume la grătar cu ulei de măsline, oregano și cremă balsamică / 

Grilled vegetables with olive oil, oregano and balsamic cream   200g / 25 lei 

                                                           

Salate / Salads 
Salată verde  /Letucce salad       150g / 15 lei                                                                                                                    

Salată de vară / Vegetables salad      150g / 15 lei                                                            

- roșii, castraveți, ardei, ceapă / tomatoes, cucumbers, pepper                                         

Salată de varză / Cabbage salad       150g / 10 lei                                                                                                                                                          

Salată de murături / Pickled salad      150g / 20 lei                                                     

Salată de sfeclă roșie cu hrean/ 

Beetroot salad with horseradish       150g / 20 lei                                          

Pâine / Bread
Chiflă/ White bun             35g / 2 lei   

Baghetă cu secară și semințe/ Rye loaf with seeds      125g / 4 lei                                                                                                                                                                     

Turte  pe plită/ Home made flat bread      130g / 12 lei                                                                                 



Sosuri / Sauces

Mujdei de usturoi / Garlic Sauce       30g / 3 lei

Sos maioneză / Mayonnaise Sauce      30g / 3 lei

Muștar / Mustard         30g / 3 lei

Ketchup          30g / 3 lei

Smântână / Sour cream        30g / 3 lei

Brânză rasă          50g / 5 lei 

Parmezan ras extra        20g / 5 lei

Desert/Dessert

Panacotta cu fructe de pădure/ Panacotta with forest fruit   250g / 35 lei 

Cheese cake          250g / 35 lei

Clătite cu gem de casă / Pancakes  with home made jam   230g / 28 lei

- in functie de sezon : gutuie, smochine, mure 

- depending on the seazon : quince, figs, blackberry                                

Clătite cu ciocolată și nuci/ Chocolate and nuts pancakes   230g / 30 lei 

Clătite cu înghețată/ Icecream pancakes     230g / 30 lei                                                                                      

Înghețată cu sos de ciocolată și frișcă/Mixed Icecream with chocolate sauce and 

sour cream          200g / 29 lei

- arome : ciocolata, vanilie,  fructe de pădure    

- flavours: chocolate, vanilla, forest fruit                                                         








